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CONVENI MALBARATAMENT ALIMENTARI
JESUÏTES Sant Gervasi - Infant Jesús
DISA - Sant Josep Oriol 

ENDERMAR Menús Sostenibles 

signen un acord per a unir-se en la lluita 
contra el malbaratament alimentari.

Aquest 29 de març, Jesuïtes Sant Gervasi, DISA 

associació col·laboradora amb Càritas i Endermar menús 

sostenibles, han signat un acord, a la ciutat de Barcelona, 

per a unir-se en la lluita contra el desaprofitament 

alimentari.

Endermar menús sostenibles, gestiona el 
menjador escolar del col·legi Jesuïtes Sant 
Gervasi - Infant Jesús.

29.03.2022
A la signatura van assistir:

Francesc Moreno - Director general
Col·legi Jesuïtes Sant Gervasi - Infant Jesús

Ángeles Fraga - Directora de Pastoral 
Col·legi Jesuïtes Sant Gervasi - Infant Jesús  

Moisés Ferran - Gerente 
Col·legi Jesuïtes Sant Gervasi - Infant Jesús

Nino Rodriguez Rodriguez - Arxipreste de 
Sant Josep Oriol i representant de DISA
 
Alex Martín - Director General 
Endermar menús sostenibles.  
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ENDERMAR MENÚS SOSTENIBLES OFERIRÀ
L’EXCEDENT DE MENJAR DIARI DEL 
SERVEI DE RESTAURACIÓ DEL COL·LEGI   
JESUÏTES SANT GERVASI - INFANT JESÚS

Assegurant així l’aprofitament de tot 
el menjar. Aquesta col·laboració forma 
part del compromís d’Endermar amb la 
sostenibilitat del planeta i està englobada al 
programa de sostenibilitat de l’empresa.
Un pla d’acció que pretén garantir a les 
persones un planeta sostenible i transmet 
prioritats i objectius en línia amb els 
Objectius de Desenvolupament Sostenible 
de les Nacions Unides.

El malbaratament alimentari és el 
problema global més complex

Més d’1/3 de tots els aliments es desaprofiten i el 
17% dels aliments servits en menjadors es llença.
A banda del component mediambiental, el 
malbaratament d’aliments és el responsable del 10% 
de totes les emissions de gasos d’efecte hivernacle, 
hi ha el cost del malbaratament d’aliments, que 
puja a 1,2 bilions d’euros a tot el món cada any.

DISA
Lluitem contra el malbaratament 
alimentari.

És una associació col·laboradora amb Càritas 
creada amb la missió de contribuir a la reduc-
ció de les desigualtats en matèria nutricional a 
la ciutat de Barcelona, des de la perspectiva de 
la cooperació, promovent l’ús equilibrat dels re-
cursos alimentaris i la solidaritat entre els pobles, 
amb l’objectiu general de protegir el dret univer-
sal a l’alimentació dels habitants de la ciutat, en 
situacions d’exclusió social, mitjançant el lliura-
ment de menjar saludable.
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JESUÏTES SANT GERVASI - INFANT JESÚS,
DISA Sant Josep Oriol 

ENDERMAR MENÚS SOSTENIBLES

Endermar fa anys que treballa 
amb DISA per minimitzar 
el problema de l’excés de 
malbaratament d’aliments

“El nostre compromís és aconseguir un im-
pacte positiu a la gent i al planeta. La pèrdua i 
el malbaratament d’aliments no és només una 
qüestió ètica i nutricional, sinó que la reduc-
ció d’aquest malbaratament d’aliments és un 
pas important en la gestió efectiva dels recur-
sos i la cura del medi ambient.”, explica Alex 
Martín, director general de Endermar.

Al sector de l’educació

Endermar implementa el programa “eZero” que té com 
a objectiu crear menjadors saludables i sostenibles, 
fomentant bons hàbits mitjançant accions educatives 
integradores.

A més, la nostra prioritat és garantir la 
seguretat alimentària en la gestió de donacions 
i l’aprofitament d’aliments en la lluita contra el 
malbaratament alimentari.

EL MALBARATAMENT D’ALIMENTS
• Afecta les empreses i el planeta.

• Per minimitzar el problema de l’excés de 
malbaratament d’aliments, Endermar ha 
desenvolupat un protocol de reducció, als 
centres que gestiona, els objectius principals 
dels quals són la creació d’eines eficaces per 
elaborar un pla de compres que s’ajusti a les 
necessitats reals.

• Definició d’un protocol i recomanacions que 
serveixin a les quantitats adequades d’ali-
ments d’acord amb les dietes i les preferèn-
cies dels usuaris.

• Minimització del malbaratament d’aliments 
que queden al plat.



menús sostenibles

Escola Infant Jesús
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